
 Menu séminaire ( uniquement le midi en semaine )     

PLATS   

DESSERT  

Vin Rouge ( Côte du Rhône)  / Vin Blanc ( Sauvignon) 
Eau Minérale ( plate / gazeuse) / Café

APERITIF   

Kir vin blanc ou cocktail maison 
Amuses bouches

Quiche au poireaux et Maroilles 
Ficelle Picarde (La recette traditionnelle) 
Cassolette de fruits de mer et petits légumes 
Aumonière légumes du soleil au Saint Nectaire

Cuisse de canard confite 
Joue de porc à la bière 
Pavé de Saumon au beurre blanc 
Suprême de poulet au Maroilles

Fondant  au Chocolat 
Gâteau au Citron Meringué 
Bavarois fruits rouges / chocolat blanc 
Tarte aux pomme

ENTREES 

30,0€


